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Henkelman

真空包裝機，是一種利用抽真空以令內容物得以長時間保存的機械設備。
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fusionchef by Julabo

真空低溫烹調法，利用較低溫度長時間加熱的烹飪方法，目的是要帶出原料（尤其是肉類）的最佳效果。
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Diamond

急速冷凍機可稱為衝擊冷凍機，快速冷凍以鎖住食物的味道和營養，為消費者提供最佳質量。
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					沛鴻國際有限公司

誠懇的工作態度，負責任的工作精神，良好的售後服務不單是公司的宗旨，亦是我們沛鴻集團的承諾。
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連結

首頁

關於我們

低溫烹調

多功能料理機

我們的客戶

聯絡我們








我們的產品

真空包裝機

慢煮機 (真空低溫烹)

急速冷凍機 / 衝擊冷凍機

高效能專業多功能料理機

天花板通風系統




辦公時間

星期一 至 星期五

上午09:00 – 下午18:00

星期六

上午09:00 – 下午13:00

星期日休息
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